Il Nudo e Crudo Assaggi di Carpacci Nostrani al Naturale 22

I Crostacei deu’AdriatiCO Scampi Grandi 15€/100g Mazzancolle 11€/100g

Pan Brioches, il Nostro Pesce Affumicato, salsa Tonnata 20
Il Vapore 3 varieta di Pescato, Verdure bollite, Maio Piccante e Salsa Verde fatte in casa 18
La Nostra Insalata di Mare 18
Molluschi e Frutti di Mare al Vapore nel loro Fumetto ristretto e Salicornia

Tartare di Manzo di Zavoli con crostini al burro 18
Terrina di Coniglio al Beurre Blanc 18
Budino salato Gratinato, Cozze e Peperoncino 15

Serviamo PESCE FRESCO PROVENIENTE DALL'ADRIATICO, eventualmente conservato e/o sottoposto
a bonifica mediante abbattimento di temperatura secondo le norme di legge vigenti. Per Allergie ed
esigenze particolari chiedete al Personale in Sala.

Strozzapreti al sugo Ristretto di Canocchie e Prezzemolo 15
Tagliolino della tavola del Pescatore 15
Cappelletti di Rombo Liquerizia e Limoncello 18
Spaghetti Az.Agr. Mancini Aglio, Olio, Peperoncino con 18
Crostacei Nostrani e Quinoa croccante

Oh che Pasticcio....i miei Cappelletti ! 17
Tagliatelle casarecce al Ragu bianco di Coniglio 15
Raviolo di Patate e Squacquerone al Pesto di Rucola e 15

Pecorino Scoparolo

Le Nostre Paste, Piadine e Pani sono rigorosamente fatti in casa con Farine da Grani Italiani



Il Vero “Fritto Misto” Tutto NOSTRANO

Roll di Sogliola e Pancetta tesa di Zavoli al Kamado
Tagliata di Coppa di Maiale di “Zavoli” col suo Fondo
Pollo “Guidi” disossato in salsa alla Cacciatora
Millefoglie di Patate, Salicornia in Tempura, Salsa Soiote
Parmigiana di Melanzane

Le Nostre Verdure in Conserva
Pinzimonio di Carote e Finocchi
Insalata Mista

Patate al Forno

Erbette ripassate all’Aglio
Piadina Romagnola Casareccia

Il Tiramisu con i Nostri Savoiardi

Il Classico Ciambellone, Chantilly e Albana Dolce
Meringata Mandorle amare e Miele

Ceviche di Frutta e Granita di Agrumi

Acqua Plose 75cl 3.5
Acqua Microfiltrata 75c1 2
Caffe 2
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“* Carta dei Vini

Servizio e Lievitati 3.5



